
 
 

 
 

Alkoholfrei: Früchtecocktail, Crodino-Spritz 8.50 | San Pellegrino Cocktail 6.50

Hausgemachter Eistee: Classico oder Pesca     3 dl 4.50 | 5 dl 5.80

Menus ab 29. April
es het solangs het.....

unsere Menus werden mit einem grünen Salat serviert

Schweinsschnitzel mit Café de Paris, Pommes Frites und Gemüse
22.50

Pizza Salami
19.50

Pinsa mit Lachs, Zwiebel und Rucola
24.50

VEGI: Bio-Penne mit Bärlauchrahmpesto
19.50

Cesar Salat mit Pouletgeschnetzeltem, Croutons und Grana Padano
21.50

Lasagne mit Rindfleischfüllung
19.50

Weiderindburger tricolore mit Bärlauchpesto, Tomate, Mozzarella
Süsskartoffelpommes und Currymayonnaise

21.50

Pinsa ist einer Pizza ähnlich, hergestellt aus verschiedenen Mehlen, kalorienärmer
als Pizza, leichter verdaulich durch lange Ruhezeiten bei der Teigherstellung

Gerne können Sie jede Pizza als Pinsa bestellen + 3.50.

Côtes du Rhône Pont St. Roc AOC   2 dl   6.20 | Boccalino Merlot   2 dl   10.40 
Fragen Sie uns nach unseren aktuellen hausgemachten Desserts.

 



 
 

Zum Teilen, zum anfangen

Bruschetta 21.00 |  10.50 

Tomatencremesuppe 14.50

Knackiges aus dem Garten

Gemischter Salat 9.50

Grüner Salat           7.50

Nüssli Salat mit Croutons, Ei und knusprigem Speck 22.50 | 16.50

Nüssli Salat mit Croutons, Ei 20.50 | 15.50

Insalata Caprese Tomaten, Bufala, Salatgarnitur, Olivenöl, Essig 23.50 | 17.50

Grosser gemischter Salat mit Pouletgeschnetzeltem 22.50

Grosser gemischter Salat mit Ei und Pommes Frites 21.50

Unsere Salate werden mit hausgemachter französischer Salatsauce serviert,
die gibt es auch zum mitnehmen 5dl   7.50

Auf Wunsch auch gerne mit italienischer Sauce (vegan).

Aus dem Ofen warme Vollkorn-Ciabatte 

auf Wunsch mit gemischtem Salat oder Pommes Frites +7.50 | +5.50 

Thon 10.00 Schinken 8.00

Roastbeef 14.00 Salami 8.00

Rohschinken 13.00 Caprese 14.00

Käse 8.00 mit Tomaten und Bufala

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen 
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitende gerne.

Alle Preise in CHF und inkl. MWST.



 
 

PASTA

Tortellini mit sämiger Schinkenrahmsauce 20.50

Tortellini mit Tomatenrahmsauce 20.50

Tortellini all'aglio mit Knoblauchrahmsauce 20.50

Gnocchi gratinati, mit Tomatensauce und mit Käse gratiniert 23.50

Gnocchi mit Gorgonzolarahmsauce 22.50

Tagliatelle gratinati mit Pouletgeschnetzeltem, Rahm, mit Käse gratiniert 26.50

Tagliatelle Safran, Gemüse, Rahmsauce 26.50

Tagliatelle Salmone mit Rauchlachs, Rucola, Zwiebeln, Rahmsauce 26.50

BIO-Spaghetti Bolognaise 19.50

BIO-Spaghetti Carbonara mit Schinken, Ei und Rahm 19.50

BIO-Spaghetti aglio olio e chilli 17.50

BIO-Spaghetti al pomodoro 17.50

BIO-Penne gamberi, pikant mit Crevetten, Tomatenwürfel, Olivenöl, Rucola 26.50

BIO-Penne al curry mit Poulet-Curry-Geschnetzeltem 23.50

BIO-Penne pancetta mit Zwiebeln, Speck, Olivenöl und Kräutern 20.50

BIO-Penne 5 Pi 19.50

BIO-Penne all'arrabbiata (pikant) 17.50  

Wir bieten Ihnen auch glutenfreie Pasta an, Aufpreis 2.00 Wartezeit ca. 10 Minuten.  
Sie haben Lust auf eine kleine Portion, wir ziehen 3.00 ab.



FLEISCHGERICHTE

Saftiges, rosa niedergegartes Roastbeef kalt serviert mit Tartarsauce

Roastbeef, Pommes Frites 26.50

Roastbeef, Pommes Frites und Salat, von beiden etwas 29.50

Rinds-Hackplätzli, Café de Paris, Pommes Frites, Gemüse 20.50

Pouletbrustfilets, sämige Champignonrahmsauce, Nüdeli, Gemüse 25.50

Pouletbrustfilets, Café de Paris, Pommes Frites, Gemüse 25.50

Schweinsschnitzel gratinato mit Tomatenscheiben, Pommes Frites 25.50

Shoppy-Schnitzel paniert, Spiegelei, Tomatenspaghetti 23.50

Schweinsschnitzel paniert mit Pommes Frites und Gemüse 23.50

Schweinsschnitzel, sämige Champignonrahmsauce, Nüdeli, Gemüse 23.50

Zwei Scheiben Fleischkäse, Spiegelei, Pommes Frites, Gemüse 23.50

Zwei Rinds-Cheeseburger, Pommes Frites, Salatgarnitur 21.50

Auf Wunsch gerne dazu unsere feine Currymayonnaise, Tartarsauce oder Mayonnaise.

Alle Gerichte sind auch als Fitnessteller mit gemischtem Salat erhältlich.

     Kleine Portionen auf Anfrage, wir ziehen 3.00 ab.    
Sie benötigen zusätzliche Gedecke oder Teller +3.00.



 
 
 

 

Knusprige dünne PIZZA aus unserem Ofen mit Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

Margherita 16.50

Stinchini Knoblauch, Oliven 17.50

Napoli Sardellen, Kapern 20.50

Prosciutto Schinken 18.50

Salami Salami 18.50

Diavolo  pikante Salami  18.50

Prosciutto e Salami  Schinken, Salami 19.50

Prosciutto e funghi  Schinken, Champignons 19.50

Bernese  Speck, Zwiebeln 19.50

Mamma Mia Speck, Peperoni 19.50

Hawaii  Schinken, Ananas 19.50

Tonno Thon, Zwiebel 20.50

Quattro formaggi 4 Käsesorten 22.50

Verdura e funghi Saisongemüse, Champignons 22.50

Gorgonzola e rucola Gorgonzola, Rucola 21.50

Calzone Schinken, Speck, Champignons, Ei 23.50

Quattro stagioni Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven 22.50 

Nonna Schinken, Salami, Speck, Champignons 22.50

Patrone Peperoni, Speck, Salami, Schinken, Zwiebel 22.50

Crudo e rucola  Rohschinken und Rucola 23.50

Orientale Poulet, Curry, Ananas 24.50

Scampi Riesencrevetten, Knoblauch 26.50

Salmone Lachs geräuchert, Zwiebel, Kapern, Rucola 25.50

                             Sie geniessen eine glutenfreie Pizza: +2.00. Veganer Mozzarella-Ersatz: +2.00
                                 Sie haben Lust auf eine kleine Pizza, wir ziehen 3.00 ab.      

                          Sie benötigen zusätzliche Gedecke/Teller +3.00
                             Zusätzliche Zutaten gegen Aufpreis möglich.



 
 
 

VEGETARISCHES UND VEGANES

Bruschetta 21.00

Tomatencremesuppe 14.50

Grosser Nüssli Salat mit Croutons, Ei 20.50

Insalata Caprese Tomaten, Bufala, Salatgarnitur, Olivenöl, Essig 23.50

Grosser gemischter Salat mit Ei und Pommes Frites 21.50

Ciabatta gefüllt mit Tomaten-Bufala-Mozzarella  14.00 oder mit Käse  8.00
als Fitnessteller mit gemischtem Salat   + 7.50 oder lieber mit Pommes Frites  + 5.50

Pizza Margherita Tomatensauce, Mozzarella, Oregano 16.50

Pizza Stinchini mit Knoblauch, Oliven 17.50

Pizza Verdura e funghi mit Saisongemüse, Champignons 22.50

Quattro formaggi mit 4 Käsesorten 22.50

Gorgonzola e rucola mit Gorgonzola und Rucola 21.50

Zwei Gemüse-Linsen-Hackplätzli, Café de Paris, Pommes Frites und Gemüse 25.50

Zwei Gemüse-Linsen-Hackplätzli, Champignonrahmsauce, Nüdeli, Gemüse 25.50

Tortellini mit Tomatenrahmsauce 20.50

Tortellini all'aglio mit Knoblauchrahmsauce 20.50

Gnocchi gratinati, Tomatensauce und mit Käse gratiniert 23.50

Gnocchi mit Gorgonzolarahmsauce 22.50

Tagliatelle Safran, Gemüse, Rahmsauce 26.50

BIO-Spaghetti al pomodoro 17.50

BIO-Spaghetti aglio olio e chilli 17.50

BIO-Penne 5 Pi 17.50 

BIO-Penne all'arrabbiata (pikant) 17.50

    Unsere Salate werden mit hausgemachter
     französischer Salatsauce serviert,

    auf Wunsch auch gerne mit italienischer Sauce (vegan).



 
 

 
 

                                                          
Zwetschge/Prune & Vieille Prune    12.50  Mini 10.50 
Mango-Passionsfrucht & Prosecco oder Aperol  12.50  Mini  10.50       
Colonel Citron & Wodka      12.50  Mini 10.50 

 
 

                  
Coupe Nonna  10.50     Coupe Hawaii  10.50   Mini  8.50  
Caramel, Vanille, Chocolat & Banane, Rahm/crème Vanille, Erdbeer/fraise & Ananas, Rahm/crème  

  

              
Coupe Chicita  10.50   Mini  8.50  Coupe Hotberry  10.50   Mini  8.50  
Chocolat, Banane & Banane, Rahm /crème  Vanille & Waldbeeren/fruits des bois, Rahm/crème 

 

                        
Coupe Alice  10.50   Mini  8.50   Coupe Danmark  10.50   Mini  8.50  
Vanille, Caramel & Sauce Caramel, Rahm/crème  Vanille & Sauce chocolat, Rahm/crème 

 

          
Ice café mit Rahm/crème   10.50  Coupe Havanna   13.50 

       Vanille, chocolat, café & Baileys, Rahm/crème 
         

        
Banana-Split   10.50      Coco bello - vegan   10.50     Mini  8.50                  
Vanille & Sauce chocolat, Banane, Rahm/crème  Kokosglace vegan, Früchte/fruits 



 

 
 

Lauwarmer Schoggikuchen mit Vanilleglace und Rahm   9.50 
Moelleu au chocolat avec glace vanille et crème chantilly 
 
Torta della nonna (Vanille-Mandelkuchen) mit Rahm    6.50 
Gateau vanille-amandes avec crème Chantilly 
 
Lassen Sie sich von unseren hausgemachten saisonalen Desserts überraschen. 
Laissez-vous tenter des nos desserts fait maison.      ab/de 9.50 
 

GLACE | SORBET 
1 Kugel Glace nach Wahl Fr. 3.50 Rahmzuschlag   Fr. 1.50 
1 boule de glace au choix Fr. 3.50 supplément crème chantilly Fr. 1.50 
 

 

       
Zwetschge/prune  Mango-Passionsfrucht Banane  
 

       
Caramel    Choco-Brownie   Citron  
 

       
Vanille    Café     Erdbeer/fraise   
 

               
 
Frappé    Kokos VEGAN     Beachcoupe mit Aperol    
7.50                  laktosefrei    12.50 

 
 
 
 

Alle Preise in CHF und inkl. MWST. TVA incluse 


